Svéd gombasalata

e el6készilet: 15 perc
o f6zés: 15 perc

hozzavalok 4 fore

e 1/2kggomba

e 1dlolaj

o 1fejvoréshagyma

e 1kis doboz paradicsompiiré (~20 dkg)
e 3 babérlevél

e sO

e bors

e 1-2tkcukor

e néhany csepp citromlé

elkészités

A hagymat aprdra vagjuk, a gombat pedig legyaluljuk vagy nagyon vékony szeletekre vagjuk.

Az olajban a hagymat vilagosra piritjuk, majd hozzaadjuk a gombat.

Ekkor torténik a fliszerezés is: sdzzuk, borsozzuk, megszérjuk cukorral és citromlevet csopdgtetiink ra.
Addig paroljuk, mig a gomba 6sszes leve elillan, ekkor hozzaadjuk a paradicsomszészt.

Még néhany percig egyiitt paroljuk Sket, megkdstoljuk, és ha kell, utélagis izesitjiik.

Megszabaditjuk a babérlevelektdl, majd jol beh(itve talaljuk.
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http://www.nosalty.hu/gomba_alapanyag_256

