Kuszkusz salata

e el6készilet: 10 perc
o f6zés: 7 perc

hozzavalok 4 fore

e 3dl (instant) husleves

e 15dkg kuszkusz

e 1tk olivaolaj (vagy vaj)

e 10dkgsilt hds (maradék)

e 1kisfejlilahagyma

e 1/2kigydéuborka

e 10db fekete olajbogyd (mag nélkil)
e 1édes piros paprika (kaliforniai)
e 4ekfehérborecet

e 1lekolivaolaj

e 50, bors

elkészités

1. Alilahagymat vagjuk nagyon apréra, tegyiik az ecet, 1 ek olaj, s6 és bors keverékébe. Hagyjuk ebben allni, amig
a tobbi hozzaval 6t el Skészitjlk, igy a hagyma ize lagyabb lesz.

2. Alevest forraljuk fel, vegyik le a tlzrdl, tegylk bele a kuszkuszt és 1 tk olajat. Lefedve (ez nagyon fontos)
hagyjuk allni kb. 5-7 perdg, amig a kuszkusz megdagad.

3. Az uborkat vagjuk negyedekre, a magos részét kaparjuk ki, és szeleteljik apré kockakra. Az olajbogydkat
kockdazzuk fel. A siilt hust szintén kockazzuk vagy csikokra szeljiik.

4. A puha kuszkuszt villaval lazitsuk fel. A kuszkuszt, uborkat, kockara vagott siilt his maradékot és az olajbogyét
keverjiik 6ssze az ecetes hagymaval.

5. Talalasel6tt fontos, hogy hagyjuk az izeket érni.
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