Zelleres-majonézes tojassalata

e elGkészilet: 25 perc
o f6zés: 5perc

hozzavalok 4 fore

e 8tojas

e 1kozepes fej zeller
e 1csokor djhagyma
e 2tojassarga

e 2dlolaj

o 2dl tejfol

e 1lekporcukor

e 1lek mustar

e lcitromleve

e sO

e frissen 6rolt bors

o fél tk Cayenne bors
e 5kisebb olajos szardella (elmaradhat)

Talalashoz:

e 6saldtalevél
e 2 paradicsom

elkészités

8 tojast keményre f6ziink, felkarikdzzuk. 6 karikat a talalashoz félretesziink.

A zellert a nagyfoku reszel6n lereszeljik, megsdzzuk, fél 6ran at pihentetjiik.

Az Ujhagymat karikdra vagjuk, egy marékkal a zold részbdl a talalashoz félretesziink.

A tojassargabdl és olajbdl a szokdsos moédon majonézt kevertink.

Hozzaadjuk a villaval 6sszetort szardellat, cukrot, sot, a borsokat, mustart, citromlevet, tejfolt, j0l 6sszekeverjik.
(Tartar martas) Vigyazat: nem soézunk, mert a szardella is sos és a zellert mar megséztuk.

A zellerhez adjuk a karikdra vagott tojast, az Ujhagymat.

Raontjik a tartart, 6sszekeverjik. Késtolunk.

8. A tdlald talat salatalevelekkel boritjuk, rahalmozzuk a tojasssalatat, fétt tojas és paradicsom szeletekkel
dekoraljuk, rdszoérjuk a zold Ujhagymaszarat.
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http://www.nosalty.hu/tojas_alapanyag_140
http://www.nosalty.hu/zeller_alapanyag_268
http://www.nosalty.hu/cayenne_bors_alapanyag_1569
http://www.nosalty.hu/szardella_alapanyag_328
http://www.nosalty.hu/majonez_alapanyag_643

