Meleg pulykasalata

e el6készilet: 30 perc
hozzavaldk 2 fore

e nyolc 6ras pulyka maradvanyai (ndlam 250 g maradt)
e 5vékony szelet sonka

o fél fej jégsalata

e 25sz4l halvanyité zeller

e 100 g feta sajt

e 2nagy szelet kenyér

e olivaolaj

e balzsamecet

elkészités

1. Asitételémelegitjiik 220 2C-ra. A kenyérszeletek héjat levagjuk, majd a belsejét felkockdzzuk. Aluféliaval bélelt
tepsire helyezziik, rdmorzsoljuk a feta sajtot, megspricceljik olivaolajjal, és mehet a stit6be, kb. 10 perc
alatt megpirulnak a kenyérdarabkak, a sajt pedig kissé megolvad.

2. Kozben a maradék pulykat felkockdzzuk, a sonkat csikokra vagjuk. SerpenySbe téve olivaolajon atmelegitjik a
huskockdkat, a sonka pedig szépen megsiil pillanatok alatt.

3. Asalataleveleket egy talba tépkedjik, a zellerszarat felszeleteljik, és az is megy hozza. Az dtmelegedett sonkas
pulykakockakat is a talba tessziik, olivaolajat és balzsamecetet dntlink ra izlés szerint, majd 6sszeforgatjuk a tal
tartalmat. A tetejére szorjuk a feta sajtos aranybarna kenyérkockdkat.


http://www.nosalty.hu/nyolc_oras_pulyka_recept_143
http://www.nosalty.hu/fejessalata_alapanyag_205
http://www.nosalty.hu/feta_sajt_alapanyag_374

